PEKARA PONS

katalog proizvoda










UPOZNAJTE NAS

Nasu pricu zapoceli smo 5. septembra 1991. godine. Zanat smo pekli u

iznajmljenom prostoru u Sindeli¢evoj ulici u Ca¢ku. Cetiri godine kasnije, pekaru
Pons selimo u ulicu Slavka Krupeza, gde se i danas nalazi.

Pekara Pons se danas prostire na 6000m2 proizvodnog i magacinskog prostora.
Najvecli smo proizvodac polupecenih i pecenih zamrznutih proizvoda u

Srbiji, a u okviru kompanije posluju i maloprodajni Le Pons objekti, u kojima
potrosace Sirom Srbije svakodnevno Cekaju sveza peciva, slatki zalogaji i kafa.




NASI BRENDOVI

Pekara Pons je medu vodecdim proizvodacima pekarskih proizvoda
u Srbiji. Pored dnevno svezih artikala, asortiman obuhvata i veliki
izbor pakovanih proizvoda, koji su kategorisani u razlicite robne

grupe.

Pons svaki dan je brend koji pored dnevnog hleba obuhvata'i
veliki izbor pakovanih, rezanih hlebova. Visokokvalitetni sastojcii
pristupacna cena glavne su odlike ove grupe proizvoda.

Posebno ukusno je premium brend, namenjen svima koji od
hleba oCekuju gastronomsko uzivanje. Pored tosteva, pakovana
peciva poput burger zemicki, kifli i kroasana, deo su ove robne

grupe.

Potrosaci koji radije biraju zdravije obroke, u okviru brenda
Zdravi zalogaji mogu pronaci razlicite vrste specijalnih hlebova,
koji sadrze visok procenat zdravih Zitarica i idealni su saveznici
aktivnom stilu Zivota.
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ASORTIMAN A

DNEVNI ARTIKLI

REZANI HLEBOVI

TOST HLEBOVI

SPECIJALNE VRSTE HLEBA
PAKOVANA PECIVA

PAKOVANE KORE

ZAMRZNUTA TESTA: PITE
POLUPECENI HLEBOVI
POLUPECENI HLEBOVI: BAGETI
HLEBNE ZEMICKE | CIABATTE
BURGERI | LEPINJE ZA SENDVICE
KROASANI | SNACKOVI

PECIVA SA PUNJENJEM: SLANA
PECIVA SA PUNJENJEM: SLATKA
PITE

DEZERTI
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DNEVNI ARTIKLI




DNEVNI HLEB

@

10098

CLASSIC BELI
HLEB

[€) 500g €/
ﬁ 1dan @/

10003
STANDARD
POLUBELI HLEB
[@ 5002 @/
% 1 dan /

; o,
215 komada CE/

TN TEZINA ‘L' TRANSPORTNO @VREME
@ PROIZVODA W@ PAKOVANJE PECENJA

S Rok @ VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA

10000
STANDARD BELI
HLEB

E) 500g @ /
ﬁ 1 dan @/

10015

BELI EXTRA
HLEB

45001

BAS BELI

HLEB

[@ 5002 @/
ﬁ 1 dan @/

l o,
sz 15 komada CE/

@

10018

EXTRA TAMNI HLEB
SA MEKINJAMA



DNEVNI HLEB

10024
BELI DOMACI
HLEB NA DRVA

10025

CRNI DOMACI
HLEB NA DRVA

[@ 5008 @/
ﬁ§ﬁ1 dan ]ﬁi/ \

3 o
$2 15komada [} /

T TEZINA
@ PROIZVODA
UUUUY

ROK
5525 RO

e!»' TRANSPORTNO @
w PAKOVANJE

= %
@ VREME E
ODMRZAVANJA

VREME
PECENJA

TEMPERATURA
PECENJA




&
DNEVNA PECIVA %

20071 20073

CLASSIC PONS CLASSIC PONS
KIFLA DPEVREK

&) 100g &/ e} 100g @/
ﬁ 1dan @/ ﬁ 1dan @/

({:
20101
CLASSIC LEPINJA
SA SUSAMOM 20102
- CLASSIC
Q) 1508 @/ LEPINJA
B @ ,
o /
g‘!;— 1 komad CE/ 9:!‘1505” @
1 dan @/

‘ o,
A komada CE /

20106
CLASSIC SENDVIC
LEPINJA
20103
CLASSIC SENDVIC
LEPINJA SASUSAMOM [€ 500g @/
- ﬁ 1 dan @/
ﬁ >00g ':T‘;" 15 komada OCE/
@ 1 dan

3 °c A
Sz 15 komada E/ , .

T TEZINA L TRANSPORTNO VREME
[6) rrozvoon  RE paxovanie PECENJA

e rok &) VREME .CE TEMPERATURA
B roann ODMRZAVANJA PECENJA



DNEVNA PECIVA

20073

CLASSIC KIFLA
NA VODI

[e) 100g € /
ﬁ 1dan @/

20617
BAS MEK LEPINJA
@ 1302 @/

%3dana @/

$2 20 komada [} /

20618

BAS HAM
VEKNICA

[ 150 @/
ﬁ3dana @/

;; 20 komada cn:/

TEZINA L TRANSPORTNO ‘a VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

ROK @ VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA









REZANI HLEBOVI

R

10139

EXTRA BELI
REZANI HLEB

10136
HLEB 10 ZRNA
E} 500g @ /

ﬁSdana @/

3 °c
sz 18 komada E/

TEZINA L TRANSPORTNO @VREME
@ PROIZVODA :’ PAKOVANJE PECENJA

iy = °
e ROk @ VREME CE TEMPERATURA
B revana ODMRZAVANJA PECENJA

10133

POLUBELI
REZANI HLEB

[@ 500¢ @/
ﬁ 8 dana /

10140

EXTRA CRNI
REZANI HLEB

[€ 5008 &/
% 8 dana /

10147

MESANO RAZANI
REZANI HLEB
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%’: .
TOST HLEBOVI Wy

10173 10171

SVAKI DAN PREMIUM TOST
BELI TOST HLEB BELI

Es-) 500¢g @ / 5 500g @ /

ﬁmdana /

WLy —
H 16 dana /
‘ L)
Y2 8 komada CE /

‘ o,
$2 8 komada CE /

'*j:'dl:‘. {itall
10172 10174
PREMIUM TOST PREMIUM TOST HLEB
HLEB CRNI CRNI SA SEMENKAMA
- R -
. o BOW 2. @
@16dana ] @16dana /
g‘; 8 komada °Cg/ JE“EHWM : 20 komada E/
'Pl’-” "filhl

@ @

10175

PREMIUM TOST HLEB

SA CHIA SEMENKAMA

5 500g @ /

%16dana /
I

%z 20 komada CE/

(L

TEZINA & TRANSPORTNO @ VREME
@ PROIZVODA RE PAKOVANJE PECENJA

ROK @ cﬁ TEMPERATURA
E TRAJANJA COMRZAVANIA PECENJA






SPECI]ALN E VRSTE HLEBA Al

10127 10123

PREMIUM RAZANI PREMIUM HELJDA
HLEB HLEB

e} 3508 €/ ) 3508 €/

] 13 dana /
i1
%2 30 komada CE/

#sﬁda hieb.

B

Fagl i) I"’ll'{

10143 10128
PREMIUM CRNI - ; PREMIUM CRNI HLEB
HLEB SA SEMENKAMA b, SA KLICAMA

E) 500g @ /

ﬁwdana @/

4 °
| g2 20komada “ff /

Lk

PREMIUM HRONO
HLEB SA SEMENKAMA

TEZINA L TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

ROK @ C& TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA COMRZAVANIA PECENJA



SPECIJALNE VRSTE HLEBA

10135
PREMIUM DIJET
HLEB

@/

10134
ACTIVE FIT
HLEB

i 2y L
TEZINA L TRANSPORTNO VREME e m"
@ PROIZVODA :ﬁ PAKOVANJE PECENJA

e rok @ VREME .cg TEMPERATURA
@ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA



PAKOVANA PECIVA

30010
HOT DOG

[@Q 1302 &/
ﬁ3dana /

~— 40 komada E/

30028

KROASAN VANILA
SUMSKO VOCE

* -
[e) 90g @/

H 14 dana /

l
2 50 komada cg/

Ij. :.
R f
@ -

KHUHEAH

R

30007

ROLNICA SUNKA
KACKAVALJ

[@ 1202 €/

ﬁ 3 dana /

-.— 30 komada E/
30027

KROASAN SA
KAKAO KREMOM
€ 9z ®

ﬁ 8 dana /

m- 60 komada E/
30101
PREMIUM KROFNA
SA KAKAO KREMOM
€ %z @
ﬁ 3 dana /

~o 20 komada E/

@ oo gz e @ v,

ROK ' %) VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA



R %

PAKOVANA PECIVA
20601
EXTRA DIJET
ZEMICKE
[e) 200g €/

20615
PREMIUM BELE
ZEMICKE

= 20627
——_——_  BELE
"\ KAJZERICE

-—

[e) 300g

O0U)

@ 5dana

Il
.E- . o %2 20 komada

H___--‘—“-u. [ e
"'\-\.\_\_'_-"_"'\-\. i T .
—bF— @

TEZINA L TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

. o
PR ROk @ VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA

20610
PREMIUM BURGER
ZEMICKE

20616

PREMIUM CRNE
ZEMICKE

e} 500g €/

HH 16 dana /

‘ o,
sz 10 komada cﬂ:/

©

= ([l
zg \el

20711
PREMIUM MINI
KIFLE




PAKOVANA PECIVA - KORE Al

: 40024
: . TORTILLA MEXICANA
Ghtema S0 NUESTRAS
NUESTRAS
40008 -

g 900 /
DOMACE KORE fe) 900 (%)
BELE HE 16 dana /

_]E':;_: PSENICHA TORTILIA - WHEAT TORTILLA 5%, ! :J-;’ 10 komada OCE /

[e) 500g €/
ﬁ 10 dana /
X T 40022
%2 20 komada ﬂ: /

TORTILLA

MEXICANA
i-,,ll —p =
{ [€) 320g €/

Wby
270 dana @)/

1 o
%2 20 komada CE /







Ny
ZAMRZNUTA TESTA y

60104 20204
FRIGO . FRIGO ROLNICA
PASTETE SA SIROM

[ ke @ 2030
B 365 dana 1215

- ‘ [}
d $= 6komada [} 200-210°C

— =
[€) ke €) 2030
WLl -
F 365 dana 1215

‘ o,
g2 6komada [ 200-210°C

i-';;'_lé { i-';;'_t i

e I 0904 60504
__.a.th“'-””""_‘ LCPNN FRIGO FRIGO
W g— HOT DOG 7U ZU

i t*li‘l-.'l+|

e @ 0w
JOO0O) o ,
@ 365 dana 12-15

;‘; 6 komada OCE 200-210°C

i-';;':}é J

—p =

@i @203
Ay ,
@ 365 dana 12-15
-.‘. 6 komada CE 200-210°C &

: i-"g':t j

6 _ 61504
FRIGO s raie’ FRIGO KROASAN
ROLNICA VISNJA PONS | * COKOLADA

Eie @O
- bty BT
L @ 365 dana 12 15

: ° 0
s 6 komada CEZOO'ZW c

—p =
) ke €) 20-30
TUUULY e ,
@ 365 dana 12-15
<% 6 komada OCB: 200-210°C

TEZINA L TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

ROK @ VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA



R

.\H" Nl

ZAMRZNUTA TESTA .
61304 61114
FRIGO FRIGO MINI
KROASAN PASTETA I f ,"‘r’ 'y PIZZA

] E _

€ 1k @ 2030 -'H’.F"" = [ ke @ 2030
g 6komada [ 200210 . . $2 6komada Cf} 200-210°C
{i-' a':lé / f_;it : ':!;-.
61714 ,..-an_llm—rff N soco1

e .. FRIGOROLNICA i oglf 5 FRIGO

o % 1 SUNKASIR LEDNS LISNATO TESTO

W -

. . # o [ ke & 2030 [@ 500g & 2030

B P ] 365 dana 12-15 i 365 dana 12-15

;‘?‘g 6 komada °CE 200-210° ;‘J;— 12 komada OCE 200-210°C
{éﬁi ﬂia

60805
FRIGO
PIZZA PODLOGA

61504

FRIGO CETVRTASTA
PIZZA PODLOGA

—— =
@3xse @

oo i)

H 365 dana /

{ ° o
%2 15komada CE 200-210°C

—— s
[@o0g @ 2030
JOOUY

] 365 dana 12-15
g 6komada [ 200-210°C

{i 21.,!.:. { {i ;,Ill

T TEZINA L TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA W PAKOVANJE PECENJA

. o
PR ROk @ VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA



ZAMRZNUTA TESTA - PITE %

62987
PITA SA
SIROM

=
[6) 5508

TUUULN

@365 dana

62986

PITA SA
MESOM

@365 dana

!
%2 8 komada

Bez

NO ADDED
@ konzervansa

Bez vestackih
boja

7 Mala koli¢ina
@ Secera

o Sa dodatkom

j & maslinovog ulja
Yed )

=] GMO
¥ FREE | free







Visokokvalitetni  hle
pazljivo odabrani

Svi hlebovi su polup 4
spremni za dalju pripremu. Pre
neophodno je salekati
odmrzli kako ne bi i




BAVARS
HLEB

- =
@s0g @0
FTUUUUY (rxxe) 2 =53
HE] 365 dana 8'10\-_.' e
£ f - .‘o .
sz 18 komi(jat 2 -E.Ebo C .

-

»

- =
TEZINA ORTNO F) VREME
@ w& ®

- °
L e @ VREME CE TEMPERATURA
HE rraana ODMRZAVANJA GECENA




Ny
POLUPECENI HLEBOVI )

66002

FARMER
HLEB

5 420 g @ 60’ -
HH] 365 dana 8-10'
S’z 18 komada [} 200°C

4
-

TEZINA ..!’.— TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA W% PAKOVANJE = PECENJA

UUUU By o
ROK @ VREME Cﬁ TEMPERATURA
EE reaan ODMRZAVANJA PECENJA



® o 00000000000

' TEZINA G!’ TRANSPORTNO
~

PROIZVODA ; PAKOVANJE

OOU0

2\ VREME B TevPERATURA
TRAJANJA oD

PECENJA




Ny
POLUPECENI HLEBOVI sl

66004

DURUM
HLEB

€380z oo

sy -

HH 365 dana 8-10’
‘ o,

S2 18komada [} 200°C

byt




Ny
POLUPECENI HLEBOVI :

66007

RUSTICNI HLEB
SA KROMPIROM

Q380 @00
ﬁ 365 dana @ 8-10’

‘ o,
$% 18komada [} 200°C

xS TEZNA L TRANSPORTNO
_@ PROIZVODA W% PAKOVANJE

P Rok @v@x’[ .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA -  ODMRZAVANJA PECENJA




L L Transpormvo () VREME
@
- E PROIZVODA :ﬁ PAKOVANJE PECENJA

e o
OK @ VREME CE TEMPERATURA
RAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA

-



Ny
POLUPECENI HLEBOVI :

66005

DOMACI RUSTICNI
HLEB BELI

[UUUUY
~ H 365dana @ 8-10°

Sz 18komada Cf} 200°C

-
- 1 i -
TEZINA <, TRANSPORTNO VREME ke
L @ PROIZVODA W% PAKOVANJE PECENJA
Nty

! o . . ’ i
i 4 r
- °
B Rok VREME CE TEMPERATURA xs I
TRAIANJA ODMREANAD PECENIA
-, w JF v w W
' & &
& ‘ » - . e - L
#



DOMACI RUSTE
HLEB TAMNI

R

- "-'1.- i
= ' s )
(380 @)oo
ﬁ 365 dana Sl
f’; 18 komada OCE 200°C

B

F:;f-. :

r
o
£l
- g
-
T TEZINA ‘!'. TRANSPORTNO pRENMH
@ PROIZVODA W PAKOVANJE PECENJA

o000 A CfF revperaTURA
ROK ee VREME v
@ TRAJANJA ODMRZAVANJA BECENIS




[6) 300¢ @ o0’

B 365 dana 716

:“’; 20 komada OCE 200°C




' 'MO.HﬂElHrkHﬂﬁﬁ

J10 OPMITMHATHOJ
“PELENTVPY MAHACTMPA

AH.EI.APA

Hony6em/[ X}Ie6 XpCKaBe KOpe 1 MeKe YHYTPAIIBhOCTH, Ca CEMEHOM nz}Ha,
cyHuoxpeTa u 6yHzese. [Ipuponaro 3aunHCKo 6M/be, KM, MajuyHa AYIINIA 1
60CI/baK, JOHOCE ApOMATIYHN MefuTepancku ambujent Caere Tope 1 Xumanaapa,
y KOME je ayTeHT/MYHA pelenTypa HacTala. | '




BAGETI

69044
BELI
BAGET

- =

[e) 270g €D 20

FE 365 dana 8-10'
‘ [}

$2 32komada Cf} 200°C

69054
TAMNI
BAGET

— =
@27 @0
Hi] 365 dana 8-10'
$2 35komada [} 200°C

TN TEZINA L TRANSPORTNO @ VREME
PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

ooy = o
PR ROk VREME Cg TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA




69006

RUSTICNI BAGET
SA HELJDOM

% 365 dana @ 6-9'

e!.’_- 40 komada .cn: 200°C

69061

RUSTICNI BAGET
SA KROMPIROM

E) 130g @ 20
ﬁ 365 dana @6-9'

[}
% 40 komada CE 200°C

69029

RUSTICNI
BAGET

TEZINA L TRANSPORTNO 6 VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

M ok @ VREME .cg TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA



BAGETI %%

69056
DURUM

BAGET

@ @
ﬁ 365 dana 8-10'

et 20 komad °°E 200°C
:; omada

69060
CIABATTA SA
MASLINAMA

[ 3352 @ 20
ﬁ 365 dana @ 8-10°

f-’; 20 komada °cn: 200°C

69057
BELI BAGET SA
SEMENKAMA

[ 3352 @ 20
ﬁ 365 dana @ 8-10'

$

$% 40 komada Cf} 200°C

69017

TAMNI RUSTICNI
BAGET

[e) 1302 @ 20

TEZINA .J.'., TRANSPORTNO @ VREME
[6) rrozvoon  RE paxovane PECENJA

S Rok @ VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA (ODMRZAVANJA PECENJA




BAGETI %

66015
BASTON

[ 270¢ @ 20

TUUUUN

ﬁ 365 dana

; o,
g2 25komada Cff 200°C

66013
RUSTIK
BAGET

—— =
@20 @20
HH 365dana @) /-9

‘ o,
$2 25komada Cf} 200°C

filh
kil

........................ W T
L TranspoRTNO VREME

; TEZINA El
’- L ol [6) rrozvoba W PaxovanE PECENJA
&

4 o
B Rok @ VREME CE TEMPERATURA - ‘
F ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA
| -




ZAMRZNUTI PECENI HLEBOVI

62471
BRIOS
HLEB

[@ 8002 @ 60-180
% 365 dana @ /

~— 9 komada E /

ik

[]
|-';-,_,-;{

62473
WELNESS
TOST

69020
TRAMEZZINO

[ ke @ 60-180
ﬁ 365 dana @ /

~— 6 komada g / 62472
CLUB TOST

G @
ﬁ 365 dana /

TEZINA J.'» TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA N2 PAKOVANJE PECENJA

ROK ':' VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA






HLEBNE ZEMICKE

63327
CIABATTA
BELA

[ “0g & oo
@ 365 dana /

-‘f’— 50 komada Cﬁ /
@

63329
CIABATTA
TAMNA

ﬁ 365 dana
; o,
%2 50 komada Cu: /

L

63332
CIABATTA SA
MASLINAMA

ﬁ 365 dana @/

3 o,
%2 50 komada CE /

b

TEZINA L, TRANSPORTNO @ VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA

ROK 'T' VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA




HLEBNE ZEMICKE

69067
KAJZERICA .
SA SUSAMOM

—— =

[€ 602 ® 20 » =

FTUUULY o ' '_

H 365 dana @ 6-8 . .

l L)
g2 95komada Cff 200-210°C

69065
KAJZERICA
NATURAL

ﬁ 365 dana

Sz 95 kom-

69066
KAJZERICA

SA SEMENKAMA »

[ 60¢ @20 v PR 5y 98
sy , 3 - 3
HH 365 dana @6§, ; .

‘ o,
§% 95komada [} 200-210°C

iil-.’:-_'—"'.i- ':_:!':\_-‘*Ih'- s ., ::.

LR

SOMUN »
SARAJEVSKI ?
62426 F

YRRt

G @
ﬁ 365 dana @ 5-10'

l L)
$2 36komada [} 200-210°C

'H'rr:l
Tl

S pok A VREME TE TEMPERATURA e B
ﬁ TRAJANJA (ODMRZAVANJA PECENJA i
tif=

——r

¥ TEZINA 3 TRANSPORTNO @ VREME
@ PROIZVODA W& PAKOVANJE PECENJA



b
HLEBNE ZEMICKE %

62041
KIFLA
SPECIJAL

B @0
JOOUY
i 365dana @35

l L)
g2 50 komada Cff 200-210°C

Lk

63342
INTEGRALNA
ZEMICKA

% 365 dana @ 3-5

ﬁ 365 dana @ 3-5

‘ o,
g2 50 komada [} 200°C

63342
BAVARSKA
KIFLA

- o

€] 40¢ @ 3060

ooy

@ 365 dana @ / )
-n- 50 komada CE / @Ll




HLEBNE ZEMICKE

66010
CIABATTA

ﬁ 365 dana @ 2-3

‘ o,
$% 12 komada [} 200°C

66012

TAMNA
CIABATTA

ﬁ 365 dana @ 2-3

l [}
$% 12komada Cf} 200°C







N
BURGERI I LEPINJE ZA SENDVICE %} )

69055
MINI

BURGER

75 300 BURGER
e ZEMICKA
@ 365 dana

—p .
[e) 50¢ @ 3060
ﬁ 365 dana @ /

‘ 0,
7 24komada CE/

BURGER
ZEMICKA

——
00,00, @/ @85g

ﬁ 365 dana

FEE 365 d /
o 5 dana @
-?"g 24 komada CE/ @



Ny
BURGERII LEPI ]E 7A SENDVICE x

63353
63348 CRNA BURGER
BIG BURGER ZEMICKA
ZEMICKA

@z @06
N g -
g - ! OOU0

@ 1108 @ 30-60 ﬁ 365 dana
ﬁ 365 dana /

'5‘? 12 komada Cﬁ /

l o,
%2 24 komada CE /

62022
HOT DOG * . :
KIFLA //
62022 [ 852 & 30-60
HOT DOG ﬁ 365 dana / .
KIFLA -ﬁ 20 komada °Cu: / {HE&
[€) 85¢ @ 30-60 62122
% 365 dana / BAGEL STANDARD
s o £} SA POSIPOM
£2 20 komada E / s
[ 1002
ﬁ 365 dana

f’; 20 komada CE / "'"--'_ll;_

T PRODUCT J‘,’ TRANSPORT @ BAKING
@ WIGHT ¥ PACKAGING TIME

VU - Ly
FFAH EXPIRATION THAWING CE BAKING
ﬁ DATE TIME TEMPERATURE






KROASANI I SNACKOVI

69013

MINI PUTER
KROASAN
5 25g @ 30

% 365 dana @ 10-12

$2 130 komada °f} 180-190°C

69049

PREMIUM PUTER
KROASAN

Ea 70g @ 30

ﬁ 365 dana @ 12-16'

‘ o,
$2 70 komada [ 180-190°C

TS TEZINA L TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA NZ PAKOVANJE PECENJA

P ROk ) VREME .c& TEMPERATURA
@ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA

KROASAN SA
PUTEROM

©

EH

69009 =

65g @ 30

365 dana @ 12-16'

‘ o,
g2 80 komada [} 180-190°C

KROASAN

61312
MINI
KROASAN

*
[} 358
oo

@ 365 dana

{
Sz 150 kom-




KROASANI I SNACKOVI

INTEGRALNI

ﬁ 365 dana

&% 35komada

CIABATTA SA
BUNDEVOM

@ 365 dana

$ 9 =
§% 40komada Cf} 200°C
S
<

LISNATA
PLETENICA

@ 365 dana

f-’; 45 komada

69006
CHIA
STAPIC

—p— N

[e) 130g €D 20
JOUUOY

EH 365 dana @ 6-9'

l o,
$2 40komada Cff 200°C

TEZINA .J.'._ TRANSPORTNO @ VREME
[6) rrozvoon  RE Paxovane PECENJA

P Rok @ VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA (ODMRZAVANJA PECENJA



KROASANI I SNACKOVI

HRSKAVI MINI
DEVREK
[ 1202 @ 20

UUUU = ,

EE 365 dana 8-10
3 o,

2 35komada [} 200°C

LOVACKI
PEVREK

[ 130¢ @ 20

ﬁ 365 dana 6-9'
i"; 40 komada °CE 200°C

69061

E) 130g @ 20'
ﬁ 365 dana 6—9'

X 40 komad °CE 200°C
:: Oomada






SLANA PECIVA SA PUNJENJEM

69055
ROLNICA
SUNKA SIR

@ 20’
ﬁ 365 dana @ 8-10'

PREDLOG
ZA
SERVIRANJE

69046
ITALIJANSKO
PECIVO

@ 2302 @ 20

ﬁ 365 dana @ 8-10’

‘ o,
g2 45komada Cff 200°C

T TEZINA G"— TRANSPORTNO eVREME
@ PROIZVODA & PAKOVANE PECENJA

- o
e RO @ VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA (ODMRZAVANJA PECENJA

69061

ROL SPECIJAL
KULEN

69006
MINI PIZZA
PILECA

ORE - E
ﬁ 365 dana @ 6-9'

L . I,
g2 40komada Cff 200°c



SLANA PECIVA SA PUNJE

ROL SPECIJAL
KRASKI VRAT

—p— =
[€) 130¢ @ 20
by s ,
FH 365 dana 6-9
fi 40 komada °CE 200°C

69006
ROLNICA SUNKA
KACKAVALJ

—— S
[€) 1302 @ 20
F 365 dana 6-9'
g2 40komada Cff 200°C



'..
SLANA PECIVA SA PUlﬂ ENJEM 3

69055
ROLNICA
SA SIROM

ﬁ 365 6-9

$ ° 1
ir’— 40 komada CE 200°C {i_all

69046 N

TAMNA ROLNICA
SIRILAN

— S
@2 @0
oo .

F 365 dana 8-10
g2 45kom-  Cff 200°C




SLANA PECIVA SA PUNJENJEM

69055
HOT DOG

69046
ROL VIRSLA SA
KACKAVALJEM

- o

[e) 120g ® 0

0000

HH 365 dana @ 8-10’
$ °c

%2 30 komada E 200°C

Lo

69006

HOT DOG

[€) 1602 @20

ﬁ365 dana @6'9'

-;t’g 15 komada OCEZOO°C |".£|_5§l‘

69061

ROL KOBASICA
SENF

Qe @20

X 30 komad °°E 200°C
:: omada

T TEZINA
@ PROIZVODA

B ok
E TRAJANJA

.-L, TRANSPORTNO e VREME
W PAKOVANJE PECENJA

@ VREME OCE TEMPERATURA
(ODMRZAVANJA PECENJA



SLANA PECIVA SA PUNJEN]JE

69055
PUZIC
SA SIROM

E,',i 60g @ 20’

Fj 365 dana 8-10
: °c . Jth
$2 100 komada 3:200 C |'.-J_.~“-

PI1ZZA
PUZIC
5 60g '@20’

H 365 dana 6—9’
‘ o
£2 100 komada f} 200°C

¥ TEZINA ‘!'5 TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA N2 PAKOVANJE PECENJA

ooy o o
R Rok @ VREME CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA




SLANA PECIVA SA PUNJENJEM 4

| ‘{t‘#ﬂ-ﬂrzﬁi gy,

ROLNICA 0242

PILETINA SENF ROLNICA SIR
@ 1202 @ 20
@ 365dana (@) 810 i = i & 0
°c o Qlél o
== 35 kom- EZOO C @ 365 dana @ 6-9' .
$2 150 komada [} 200°C @rl

61142

MINI PIZZA

[ 2 @ 20 [e) #2 @

ﬁ%id E3) 8-10 ﬁ%wana Q)
ana -

g 150 komada CE 500°C &2 150 komadaCff 200°C
Ty







SLATKA PECIVA SA PUNJENJEM

69055 60743

ROLNICA SA RQLNICA

MAKOM VISNJA

[€ 140¢ @ 3040 [@ 140g @ 3040
ﬁ 365 dana @ 13-15' _ ﬁ 365 dana @ 13-15
gz 30komada " 200-210°C @L* g2 30komada "} 200-210°C

69061 60742
ROLNICA VANILA ROLNICA
SUMSKO VOCE VISNJA

@ 42 @ 3040
Wby
i 365 dana (@) 1315

L 1 o,
y % Qr $2 150 komada [} 200-210°C
$2 40 komada EZOO°C 2zl

TEZINA L TRANSPORTNO @ VREME
[6) Frovoon  E eaxovane PECENJA

UUUU L
FFE Rox @ VREME 'C& TEMPERATURA
E TRAJANJA ODMRZAVANJA PECENJA



SLATKA PECIVA SA PUNJENJEM

63242
ROLNICA VANILA
SUMSKO VOCE

€ 42 @ 3040
B 365dana @) 1315

2 150 komada C[} 200-210°C g

69023

PUZIC

SUVO GROZDE
[@ % @ 30

i s65dana @) 1216

‘ o,
$% 60 komada [} 180-190°C

T TEZINA ‘L— TRANSPORTNO 6VREME
@ PROIZVODA N2 PAKOVANE PECENJA

S Rok @ VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA (ODMRZAVANJA PECENJA

69003

PUZIC

SUVO GROZDE
[ 25¢ & 30

B 365dana @) 1012

‘ L)
$2 150 komada [} 180-190°C

69055

PLETENICA ORASI
IJAVOROYV SIRUP

Q208 @20

{ °c o
i’ 35 komada EZOO C

w
-

69079
PUTER KROASAN
JAGODA

[@ %02 @ 3040
ﬁ 365 dana @ 15-18'

‘ o,
g2 48komada CfJ 180-190°C



SLATKA PECIVA SA PUNJEN]JE

69024
SKOLJKA
KAJSIJA

[@ 100g @ o

HH 365 dana 1216’
‘ o,
$2 60komada Cf} 180-190°C

-
L3

’ﬁib i & ;
k -..-. b F ¥
"' ! ‘f‘_“' i
g yo
£
60015
PLETENICA SA
BADEMIMA
@ 1002 @ o

UUUU

H 365 dana 12-16
‘ o,
2 60 komada [} 180-190°C




Ny
SLATKA PECIVA SA PUNJENJEM .

69061
ROLNICA SA ROLNICA SA
LESNIK PUNJENJEM KAKAO KREMOM

—— P
[Q 1405 @ 3040
UUUU i

FE 365 dana 15-18
i o,
g2 30 komada °ff 200-210°C

69079
COKO

ROLNICA
69023 E) 708 @ 30-40
DVOBOJNI KROASAN s -
COKOLADA FE 365 dana (g) 1518

3 °c o
E) 95¢ @ 30 sz 48 komada 5180—190 C

oo
i 365 dana @) 1315

$2 60 komada Cf} 180-190°C 69021
: CHOCO TWISTER
E]mOg @ 30

by
i 365dana @) 1315

iy I °
- §2 52komada [} 180-190°C

T TEZINA L TRANSPORTNO VREME
@ PROIZVODA NZ PAKOVANJE PECENJA

e rok @ VREME .CE TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA (ODMRZAVANJA PECENJA



SLATKA PECIVA SA PUNJENJE

61542
ROLNICA
KAKAO KREM

E 42g @ 3040
" 365 dana 13-15"
8 200-210°C

69046
PUZIC SA
CIMETOM

i S . Lot
- -
= I 3 TRAPO o VREME
6} rrozvoon B paxovane PECENA.
a

s M rok .@ weme© € TEMPERATURA
ﬁ TRAJANJA ODMRZAVANJA & PECENJA
* *

g B ] 2







ponudimo visokokvalitetne
ih sastojaka i punog ukusa,
proizvodnju premium pita.

eStacke boje. Sve su sa

| -. : Drirodnin

Y :
X J PRESERVATIVES

Bez
konzervansa

Bez vestackih

Mala koli¢ina
Secera




PIES :

62972
PITA SA MESOM
E) 180g @ /

UUUU

FH 365 dana 18’

‘ o,
g2 40 komada Cf} 200°c

62973

PITA SA SIROM

[c) 802 @/

ﬁ%S dana 18’

&% 40 komada Cff 200°C hf
62975

PITASIR I

SPANAC

5 180g @ /

ﬁ 365 dana 18’

4 °c o il
S2 40 komada EZOO C p_?__t:_




62976

PITA SA :
KROMPIROM T
E 180g @ /

@365 dana .18

62977
PITA PIZZA

——
TORELE

@365 dana

62974

PITA SA
PECURKAMA

Tih,
':T" 40 komada CE 200°C @*‘4

-------------------------------------------



62983
PITA PILETINA

62981
PITA SIR I
SPANAC

g -
[ 365 dana 18
62979 fa 80 komada CE 200°C

[
PITA SA
SIROM

1]

. 62982
PITA SA
KROMPIROM

@'/




PITA SA
VISNJAMA

[€ 902 @/

ﬁ 365 dana 18

l o
$% 80 komada [} 200°C










DEZERTI

L

62609
MUFFIN
ZLATNI

[@ 60z @ 4050

ﬁ 365 dana /

3 °c S
%2 30 komada g/ Vsl

61912
KROFNA KAKAO
KREM

—p P
[e) 50g €) 40-50

i 365 dana / i

‘ ° Faal
%z 50 komada CE/ b

62608
MUFFIN
COKO

*
[<) 60¢g
ooy

@ 365 dana

J» °C ks E
%2 30 komada E/ L

61902

KROFNA
KAKAO KREM

TEZINA L TRANSPORTNO @VREME
@ PROIZVODA :ﬁ PAKOVANJE PECENJA

ooy o
A ROk @ VREME CE TEMPERATURA
EH revan ODMRZAVANJA PECENJA



69073

DONUT
KAPRI

*
€ 73¢
il

@ 365 dana

1 o,
%2 48 komada CE/

69076
DONUT
PISTACI

ﬁ 365 dana
3 o,
Y2 48 komada CE /

69075
DONUT
NUTZILLA

E) 71g @ 60’

BE] 365dana (@) /
J °
%2 48 komada CE/

69050
DONUT
MOCNA COKOLADA

-

ﬁ 365 dana

3 o,
Y2 48 komada CE/

69068
DONUT
PARTY

[ 57¢ @ o0
ﬁ 365 dana @/

J °
%2 48 komada Cﬁ:/



69077 69074

DONUT SA DONUT

VANILA KREMOM CHOCO LOCO

[ 7'e @57 & o0

ﬁ 365 dana

; o,
$2 48 komada Cu:/

oo
HHH 365 dana @ /

‘ L)
$2 48 komada CE/

oo N } ! Faw 3.
v 1?‘ - g < e -
L owelgp gy I & il
"ht'l--E- if‘f:_i; ﬂ-ﬁ‘! " o
hl‘ i ’L' - . ] ? P ¥ ! F A
L e . * Ry -
<UN AR AT asiieeae, - g e .
\ T:' "}r " FF‘ ;. i - : - # lI”-""‘q-'
.!-,._4."—.‘_1- " -‘-‘, % _ *“- - 2 -;: e '.
e w » g '."": # o SN SRR L S
i - T el
69051
DONUT
JAGODA PRELIV
[ 56¢ Y

oo
HH 365 dana @/

‘ o,
Y2 48 komada CE/

69069
DONU

T

ZLATNI

*
[€165¢

UUUU

3

HH 365 dana @/

S2 48 komada CE/

69053

DONUT
SARENE MRVICE
& 562 @ o0
ﬁ 365 dana @/

‘ o,
S2 48 komada CE/

TEZINA

—
@ PROIZVODA
sl ok

ﬁ TRAJANJA

<& TRANSPORTNO @
W& PAKOVANE

@ VREME .CE
ODMRZAVANJA

VREME
PECENJA

TEMPERATURA
PECENJA



zamrznutih arti

lnosi se na vreme

je je [So ode od
doh]ego ‘

L
o s . B ﬁ'r
potpunosti ispeceni i nije potreb
: ucaju, nakon sto prode vreme odmr
spreman za posluzivanje.

L

L

Nakon §to prode preg me za odmrzavanje artikla, on je ‘
- - . spreman da se 1 pe¢. Temperatura pecenja je oznacena
i T kod sva oguce pedi zamrznuti artikal, jer u tom slucaju
a kvalitetu.

@ pr1prem10 na najbolji nacin, vazno je pridrzavati

je na znacemlpared svakog artikla.
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ﬂl B - _",_‘_I

" ; ‘ g L - S . - T L Teea—.
< ; pihy I “""'. v m

-
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Y
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AZn. E}.{*- ridr (fatl se 1 Rro_p&s_andi
1zgu1 na Kvalitetu, 8-\ b
--l“"!.i“" . -...-.t::t H‘-:': -"“.-‘ "“E‘

Ukoliko se. pecen]aq-prekora.cl I||pml
kvalitetu. Ta koliko se n dovol

2 tehn#

1
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